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Auf der Anuga 2023: 

Nachhaltigkeit, Bekömmlichkeit und Vielseitigkeit von Reis aus europäischem Anbau 

 

 

Eine weitere internationale Präsenz für das Projekt Nachhaltiger EU Rice - Don't Think Twice, das vom 7. bis 11. 

Oktober an der Anuga 2023 (Köln) teilnahm, einer der wichtigsten Veranstaltungen auf globaler Ebene für den 

Lebensmittel- und Getränkesektor. 

Während der Veranstaltung wurden die Ziele des von der Ente Nazionale Risi, Casa do Arroz - Associação 

Interprofissional do Arroz (CdA) und dem Syndicat des Riziculteurs de France et Filière (SRFF) geförderten 

Dreijahresprogramms vorgestellt, das mit dem Ziel ins Leben gerufen wurde, den Wert von in der EU erzeugtem 

Japonica-Reis zu steigern.  

Die deutsche Messe war eine Gelegenheit, das Wissen über die europäische Reiserzeugung zu verbreiten und 

das Bewusstsein für den Wert des Reisanbaus zu stärken, zu dessen Stärken die agronomische und ökologische 

Nachhaltigkeit, die Rückverfolgbarkeit, die Qualität und die Bekömmlichkeit gehören, ganz zu schweigen von 

seinem wertvollen Beitrag zum Schutz der biologischen Vielfalt. 

Um auch die Vielseitigkeit des Reises in der Küche zu demonstrieren, fanden am Stand täglich show cooking 

statt, bei denen während der fünf Veranstaltungstage mehr als 500 Verkostungen mit Rezepten auf der 

Grundlage von vier verschiedenen Reissorten angeboten wurden: Carnaroli für Italien, Carolino für Portugal 

und Riz Long Rouge und Riz Rond für Frankreich. 
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