
 

Le contenu de cette campagne de promotion reflète uniquement la position de l'auteur et relève de sa seule responsabilité. La Commission européenne 
et l’Agence exécutive européenne pour la recherche (REA) déclinent toute responsabilité quant à toute utilisation qui pourrait être faite des 
informations qui y figurent. 

 

 

Anuga 2023 : la durabilité, la salubrité et la diversité du riz européen 
 
 
Une nouvelle présence internationale pour le projet Sustainable EU Rice - Don't Think Twice qui, 

du 7 au 11 octobre, a participé à l'édition 2023 d'Anuga (Cologne), l'un des principaux 

événements au niveau mondial pour le secteur de l'alimentation et des boissons. 

Au cours de l'événement, les objectifs du programme triennal promu par l'Ente Nazionale Risi, 

Casa do Arroz - Associação Interprofissional do Arroz (CdA) et le Syndicat des Riziculteurs de 

France et Filière (SRFF) ont été présentés. Ce programme a été créé dans le but de valoriser le 

riz japonica produit dans l'UE.  

La foire allemande a été l'occasion de faire connaître la production européenne de riz et de 

renforcer la prise de conscience de la valeur de la riziculture, dont les atouts sont la durabilité 

agronomique et environnementale, la traçabilité, la qualité et la salubrité, sans oublier sa 

précieuse contribution à la protection de la biodiversité. 

Afin de démontrer également sa diversité en cuisine, des séances de show cooking ont été 

organisées quotidiennement dans le stand, au cours desquelles plus de 500 dégustations de 

recettes à base de quatre variétés de riz différentes ont été proposées pendant les cinq jours de 

l'événement : carnaroli pour l'Italie, carolino pour le Portugal et riz long rouge et riz rond pour 

la France. 
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