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Na Anuga 2023, a sustentabilidade, a salubridade e a versatilidade do arroz  

cultivado na Europa 

 

Mais uma presença internacional para o projeto Sustainable EU Rice - Don't Think Twice que, de 7 a 

11 de outubro, participou na edição de 2023 da Anuga (Colónia), um dos principais eventos a nível 

mundial para o sector food & beverage. 

Durante o evento, foram apresentados os objectivos do programa trienal promovido pelo Ente 

Nazionale Risi, pela Casa do Arroz - Associação Interprofissional do Arroz (CdA) e pelo Syndicat des 

Riziculteurs de France et Filière (SRFF), criado com o intuito de valorizar o arroz japonica produzido 

na UE.  

A feira alemã foi uma oportunidade para divulgar a produção europeia de arroz e reforçar a 

sensibilização para o valor da cultura do arroz, cujos pontos fortes incluem a sustentabilidade 

agronómica e ambiental, a rastreabilidade, a qualidade e a salubridade, para além do seu valioso 

contributo para a proteção da biodiversidade. 

Para demonstrar também a sua versatilidade na cozinha, foram realizadas diariamente sessões de 

show cooking no stand, durante as quais foram oferecidas mais de 500 degustações com receitas 

baseadas em quatro variedades diferentes de arroz ao longo dos cinco dias do evento: carnaroli para 

Itália, carolino para Portugal e riz long rouge e riz rond para França. 

 

 

www.sustainableeurice.eu 

#sustainableeurice 
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